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Les Clarines Comtoises

La Morhbiflette

Préparation : 30 min. Pour 4 personnes.
330 g de Morbier. 2 Kg de pommes de terre,
2 gros oignons, Sel. poivre. noix de muscade

200 gr de lardons fumés,

Cuire les pommes de terre a la vapeur, les éplucher et les couper en
rondelles ou petits dés. Faire revenir les lardons et les oignons émineés.
ajouter les pommes de terre et faire revenir le tout dans une poéle.

Saler. poivrer avee une pincée de noix de muscade.

Au dernier moment. ajouter le Morbier coupé en lamelles.
Dés que le Morbier est fondu, servir aussitot.

Servir avec un blane typé du Jura.
Bon appétit.



